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                                                                                 Добрый день!  

Предприятие Легран и Лаборатория Легран – 17 лет на рынке, Российские производители, обладающие правом производства более 350 видов продукции с товарным знаком Легран. Вся  продукция  защищена патентами  России,  Канады Собственная   лаборатория  и  высококачественное  сырье  –   гарантия непрерывных  поставок, а  собственное производство  и  реализация  позволяют согласовывать цены в индивидуальном порядке.

 
Просим рассмотреть возможные варианты сотрудничества  мы производим:  ароматизаторы Ванилин Лг ЛГС торговой марки  Легран инкапсулированые 6 модификаций . и «Ароматизаторы для пищевых продуктов» (26 наименований) для хлебобулочной и кондитерских изделий для молочных и йогуртов и пр для шоколада мороженного гастрономии изготовлены из натурального и идентичного натуральному сырья.** А также ароматизаторы для животноводства 

.  Ванилин ЛГ и ЛГС, ваниль ЛГ и ЛГС обладают стабилизированным запахом и вкусом, улучшенной технологии . 100% натуральной ванили "ФРЕЙГРАНС" ( используемая в детском и диетическом  питании)  с включениями  из измельченных стручков ванили,   которые   придают   неповторимый  вкус   и    усиливают   аромат.  В основном такой вид ванили используется при изготовлении высококачественного мороженого и халвы. У нас всегда в наличиекачественный ванилин ЛГ ЛГС Фрейгранс и пр ароматизаторы любых направлений  аромата 17 летний опыт сотрудничества  с  производителями  показал, что  продукция нашей лаборатории пользуется спросом и привлекает  производителей не только в соотношении цена/качество, но и как легкая  в использованиии и приятная по вкусовому содержанию. 

Основные отличительные особенности и преимущества  инкапсулированных ароматизаторов  «Легран» : 
1.Качество гарантировано патентами России и Канады.
2. значительно снижает количество синтетических составляющих в конечном продукте по сравнению со 100% ароматизаторами искуствеными и идентичными натуральным новое поколение инкапсулированных ароматизаторов с заданными регулируемыми свойствами с контролируемым выходом аромата в готовом продукте. результат 20 лет научных исследовании в области инкапсулированных систем. Запатентованная формула раскрывается при заданной температуре, что позволяет получать прекрасные изделия, сдобные и кондитерские продукты с относительно малым количеством вносимого  синтетическогоароматизатора  3.Выгодное сочетание качества, дозировки и цены закладки с превосходным ароматом натуральной ванили в сравнении с кристалическими ванилинами (см. приложение 1). 

                Обзор стоимостей закладки ванилина на рынке РФ  приложение1
	Наименоваение 
	
	Цена кг, $ 
	 Дозировка, кг/тонну выпечки  
	Стоимость закладки, $ 
	
	Удорожание стоимости  закладки по сравнению  

 Ванилином ЛГ  
	Примечание 


	1 
	Кристал Норвегия 
	
	25,00 
	          0,30   
	            7,50   
	   
	272,3% 
	

	2 
	Ванилин ЛГ 
	
	4,50 
	    05-      1,00   
	            2.25-4.5  
	         
	100,0% 
	

	3 
	Кристалл Китай 
	
	20,00 
	          0,30   
	            6.00   
	         
	270-133,0% 
	

	4 
	Rhovanil Франция 
	
	23,50 
	          0,20   
	            4,70   
	   
	332-167,2% 
	


   3. Улучшенный вкус и стабильный аромат. 4.Отсутствие искусственных консервантов и стабилизаторов. 5.Термостабильность. 6.Легкость в транспортировке и хранении 7.Увеличенный срок сохранения аромата в готовом продукте после выпечки. Интенсивное высвобождение запаха происходит при термической обработке в заданном интервале температур и в процессе хранения готового изделия аромат не исчезает, а усиливается, что подтверждено ГУ НИИ Кондитерской промышленности (результаты испытаний от 26.06.02). 8.При комнатной температуре не обладает сильным запахом. 9.Технологические свойства могут варьироваться в зависимости от технологических потребностей потребителей. 10.Ароматизаторы ваниль и ванилин ЛГ и ЛГС торговой марки Легран® получили наивысшую оценку по сравнению с натуральным экстрактом ванили в институте кондитерской промышленности Франции и рекомендован для функциональных продуктов с маркой «biologique». 12.Рекомендованы НИИ кондитерской промышленности России . •13.   при изготовление кисломолочных продуктов повышают устойчивость молочного белка при нагревании в кислой среде. За счет влагоудерживающей способности -  устойчивость к синерезису. 
14.   могут использоваться комплексно - в качестве  ароматической добавки, загустителя и стабилизатора одновременно, что  позволяет широко использовать  при изготовлении йогуртов,  творожных сырков, кефира, напитков и десертов (пудингов, желе, муссов) на основе обезжиренного молока и сыворотки, с  хорошей кремообразной массой и мягкой структурой; 

По желанию заказчиков, Компания Легран® может разработать необходимую модификацию ванилина, чтобы найти лучший ароматический баланс для продуктов питания с новыми конкурентными преимуществами. 
Аромат и вкус: типичный запах ванилина с молочным оттенком и вкусом натуральной ванили. Внешний вид: мелкодисперсный порошок Цвет: от белого до светло-кремового.
Законодательство:Вся продукция сертифицирована в России и в Канаде. Полностью соответствует стандартам Европейского Совета 88/388/ЕЕС. Соответствуют требованиям FDA. Производство защищено патентами РФ и Канады 
Приложение 2. Рекомендации для применения в производстве молочных продуктов мороженого, шоколада (3листа) для предприятий пищевой промышленности, оснащенных автоматическими линиями дозирования (2 листа), в производстве хлебобулочных, мучных, кондитерских изделий (3 листа). 
Приложение 3. Рекомендации ГУ НИИ Кондитерской промышленности (12 листов) 
Приложение 4. Сравнительные испытания Ароматизаторы ваниль и ванилин ЛГ и ЛГС торговой марки «Легран» в институте кондитерской промышленности (Франция) - 55листов 
. БЕСПЛАТНО предоставляем образцы с подробной рекомендацией по применению.

Квалифицированная   технологическая   ПОДДЕРЖКА со  стороны   наших   специалистов  окажет  незаменимую помощь при разработке рецептуры или консультации по любому возникшему вопросу.

                               технологи   SKYP  l_berta   Skyp nanet53

Подробнейшая информация по  физико-химическим свойствам, области и способе применения, информация по качеству и эксклюзивным свойствам нашей продукции изложена  в рекомендациях. Мы готовы осуществить ПОСТАВКУ в Ваш адрес из г.Екатеринбурга в течении трех дней, взяв транспортные расходы на себя.
Индивидуальный подход к каждому из партнеров с учетом спецификации производственной базы. 

Цены согласовываются в индивидуальном порядке
 Вниманию клиентов:    Во избежание использования контрафактной, несоответствующей регистрационным удостоверениям продукции - порошкообразных ароматизаторов, рекомендуем Вам в соответствии с требованиями закона, запрашивать у производителей  лицензию на право производства от  лицензионный договор  на право производства  (номер лицензии и ее гос. регистрация), а с продавцов  договор с   держателем лицензии, регистрационного удостоверения и сертификатов. Таким образом, Вы будете защищены от использования контрафактной продукции несоответствующей регистрационным удостоверениям и сертификатам. 
Лицензию на производство   и продажу данного продукта в России имеют только две компании ООО «Легран» и ООО «Лаборатория Легран». 
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                                                          ИНН 6658159351 /КПП 665801001

 Специальное предложение  комплексные пищевые добавкиторговой марки Легран ®
        Цены даны с НДС

	НАИМЕНОВАНИЕ
	Цена   до 100кг руб
	Цена от100-500

руб
	Цена от 499-999

руб
	Цена от 1000-2000

	Ванилин ЛГС(универсальный)  темп. интервал применения

(60-160гр С)  
	200
	170
	155
	150

	Ванилин ЛГ темпер. интервал применения (60-250гр С) 
	180
	160
	150
	145

	ВАНИЛИН ЛГС  

Темпер. интервал применения(80-160гр С)
	190
	165
	160
	155

	Ванилин   термостойкий  (порошк.) темпер. интервал  применения  (80-300гр С)
	190
	165
	160
	155

	Ванилин   термостойк. (жидк.)  темпер. интервал  применения (60-300гр С)
	180
	165
	155
	150

	Ваниль ЛГ 

темпер. интервал  применения

(80-250гр С)
	200
	185
	180
	175

	ВанильЛГС (водорастворимая) темпер. интервал  применения (80-160гр. С)
	240
	220
	205
	195

	Ваниль Фрейгранс

темпер. интервал  применения (80-250 гр. С)
	300
	280
	270
	250

	Ванилин  мороженного 

  (порошкообразный) 
	200
	185
	180
	175

	Ванилин для шоколада (порошкообразный)
	200
	185
	180
	175

	Ванилин для шоколада/мороженного  (жидкий)
	200
	185
	180
	175

	Стручки ванили ( мадагаскар)  измельченные стабилизированные
	3000
	2900
	2800
	2700

	Ароматическая добавка ЛЕГРАН для морепродуктов


	150
	130
	120
	99
	

	Ароматическая добавка ЛЕГРАН для мясопродуктов
	150
	130
	120
	99
	

	Ароматическая добавка ЛЕГРАН для выпечки и кондитерских изделий
	185
	175
	160
	155
	

	
	1л
	От 10л
	от100л
	1000л
	

	100%  Натуральные  фитоконцентраты

Для приготовления алкогольных и безалкогольных напитков
	2000руб
	1900руб
	1800
	1500руб
	

	Ароматизаторы в ассортимкенте
	Руб/.кг
	От 190 до 350
	
	
	

	Абрикос (ИН)
	250
	
	
	

	Ананас (И)
	296
	
	
	

	Апельсин (Н)
	190
	
	
	

	Арахис (ИН)
	190
	
	
	

	Амаретто-миндаль №1 (ИН)
	225
	
	
	

	Амаретто-миндаль №2 (ИН)
	260
	
	
	

	Брусника (ИН)
	296
	
	
	

	Бергамот №1 (Н)
	300
	
	
	

	Бергамот №2 (Н)
	282
	
	
	

	Ванильно -сливочный (ИН)
	296
	
	
	

	Вишня (ИН)
	296
	
	
	

	Грейпфрут (ИН)
	296
	
	
	

	Груша (ИН)
	287
	
	
	

	Гвоздика (Н)
	90
	
	
	

	Земляника (ИН)
	288
	
	
	

	Ирис (ИН)
	300
	
	
	

	Клубника (ИН)
	298
	
	
	

	Клюква (ИН)
	299
	
	
	

	Кокос (ИН)
	299
	
	
	

	Кофе (ИН)
	299
	
	
	

	Коньяк (ИН)
	300
	
	
	

	Корица-яблоко (ИН)
	250
	
	
	

	Кардамон (Н)
	90
	
	
	

	Кориандр (Н)
	90
	
	
	

	Копчености (Н)
	190
	
	
	

	Лимон (Н)
	190
	
	
	

	Лесной орех №1 (ИН)
	255
	
	
	

	Лесной орех №2 (ИН)
	255
	
	
	

	Лавр (Н)
	100
	
	
	

	Малина (ИН)
	299
	
	
	

	Мед (ИН)
	287
	
	
	

	Мята (Н)
	195
	
	
	

	Можжевеловая ягода №1 (Н)
	300
	
	
	

	Можжевеловая ягода №2 (Н)
	300
	
	
	

	Молочная карамель (ИН)
	300
	
	
	

	Персик (ИН)
	300
	
	
	

	Перец черный (Н)
	120
	
	
	

	Ром (ИН)
	300
	
	
	

	Сгущенное молоко (ИН)
	288
	
	
	

	Слива №1 (ИН)
	300
	
	
	

	Слива №2 (ИН)
	300
	
	
	

	Тмин (Н)
	350
	
	
	

	Укроп №1 (Н)
	99
	
	
	

	Укроп №2 (Н)
	100
	
	
	

	Черная смородина (ИН)
	594
	
	
	

	Шоколад №1 (ИН)
	350
	
	
	

	Шоколад №2 (ИН
	350
	
	
	

	Яблоко (ИН)
	260
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