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	ООО «ВААЛЕКС»    

129344, г. Москва, ул. Верхоянская, д. 18 корп. 2

      Тел./факс: (499) 180-1-153

E-mail: vaalexmoscow@yandex.ru                                тел.: (499) 408-6-153


ПИЩЕВЫЕ ДОБАВКИ ( СПЕЦИИ ( ЧЕРЕВА ( ТЕХНОЛОГИЧЕСКАЯ ПОДДЕРЖКА

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ
КОМПЛЕКСНОЙ ПИЩЕВОЙ ДОБАВКИ МП-25  

– в производстве полуфабрикат

Состав: пектин, целлюлоза, гемицеллюлоза, сахара, стабилизатор Е331
МП-25 с успехом применяется в производстве п/ф. Улучшает стабильность фаршевой эмульсии ещё в куттере или мешалке.  Значительно повышает выход готовой продукции благодаря высоким водопоглащающим свойствам 1:12:12. Улучшает структуру, консистенцию, уменьшает клейкость при формировании фарша, улучшает устойчивость продукта к нагреванию и замораживанию. 

Способ применения (НЕ ТРЕБУЕТ ПРЕДВАРИТЕЛЬНОЙ ГИДРАТАЦИИ):

Берём  мясное нежирное сырьё (кроме шпика), добавку «МП-25» от  0,5 до 2% к массе фарша (в зависимости от желаемого выхода)  и добавляем воду на добавку «МП-25» из расчёта 1кг МП-25 на 12  литров воды, соль по норме. Перемешайте в течении 3-4 минут. После добавьте шпик, все остальные компоненты (специи., гидратированную сою и т.д. –еще раз перемешайте.
Максимальный показатель достигается, если «МП-25» добавлять при интенсивном перемешивании и обязательном присутствии заявленной воды (1:12).
